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Koncentrovany kvapalny pektolyticky enzym

VLASTNOSTI A POUZITIE

EVERZYM LIQUID je koncentrovany kvapalny enzymaticky preparat,
pripraveny na priame pouzitie alebo na pouzitie po predosSlom rozriedeni.
Vysoka aktivita pektin-lyazy (PL) rychlo redukuje viskozitu mustu a akceleruje
procesy separacie, ako su flotacia, odstredovanie atd. Pri niektorych
oberackach prezretého hrozna alebo niektorych kultivaroch enoldg zisti vacsie
tazkosti pri klarifikacii. Sekundarne aktivity produktu EVERZYM LIQUID
ukoncia aktivitu depektinizacie, pricom optimalizuju klarifikaciu.

EVERZYM LIQUID je aktivny ako na rozpustné, tak aj na nerozpustné pektiny a

odporuca sa:

e na muste-samotoku z bieleho hrozna, bezprostredne po scedeni alebo po
jemnom stlaceni v lise, na akceleraciu klarifikacie, naslednej flotacie,
odstredovania, filtracie atd:

e na rozdrvené biele hrozno, pri kratkej dobe kontaktu, ako alternativa ku
kryomaceracii;

e na rozdrvené cervené hrozno na akceleraciu extrakcie farby a arom,
klarifikacie a filtracie;

e na vino na konci fermentaccie na akceleraciu klarifikacie a néaslednej
filtracie (Specialne u mladych vin - novello), na zredukovanie davkovania
klarifikantov a akceleraciu doby stabilizacie.

EVERZYM LIQUID sa zrodil s prirodzene velmi nizkou aktivitou cinnamyl-
esterazy a antokyanazy. Je vyrobeny podla Smernice Rady 98/81/ES a
neobsahuje geneticky modifikované organizmy (GMO).

SPOSOB POUZITIA

Davky: 1 - 5 g/hl produktu EVERZYM LIQUID na rozdrvené hrozno, na must
alebo na vino..

EVERZYM LIQUID davkovat v linke na rozdrvené hrozno alebo na prvé
hektolitre mustu alebo vina pocas plnenia enzymacnej nadrze.

EVERZYM LIQUID sa rozriedi, v Cistom vedre, studenou vodou, lepsie ak je
dechlérovana. Roztok je stabilny max. 24 hodin, ak je spravne uchovavany a
moze byt pouzity davkovacimi cerpadlami.

BALENIA
Flakony po 1 kg, bandasky po 25 kg

Odporuca sa skladovat produkt EVERZYM LIQUID pri teplote 5 - 15°C.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




